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1. INTRODUCAO

Quitina é encontrada no exoesqueleto de insetos, caranguejos, camardes, bem
como nas estruturas internas de alguns invertebrados e na parede celular da maioria
dos fungos. Sao polimeros atoxicos, biodegradaveis, biocompativeis e produzidos
por fontes naturais renovaveis, cujas propriedades vém sendo exploradas em
aplicag6es industriais e tecnoldgicas ha quase setenta anos, (FILHO et al., 2001).
Sua estrutura é constituida por 2-acetamido-2-deoxi-D-glicopiranos (Figura 1).
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Figura 1: Férmula estrutural da quitina.

A atividade industrial no processamento de frutos do mar, especialmente de
crustaceos, gera uma grande quantidade de residuos, resultando em problema
ambiental, devido a sua decomposi¢ado lenta uma vez que, estes residuos contém
entre 14 e 35% de quitina, associado a 30-40% de proteina e 30-40% de depdsitos
de célcio. Dessa forma, a utilizagdo da casca de camaréo para extragdo de quitina,
torna-se uma alternativa de baixo custo para o aproveitamento desses residuos,
(ASSIS et al., 2008), amenizando o problema ambiental, e também, atuando como
fonte de biopolimero para diversas aplicacoes (SIERRA et al., 2013).

O objetivo deste trabalho é obter um protocolo padrdao para a extracdo da
quitina de crustaceos (camarao) da regiao sul do Rio Grande do Sul, que é banhada
pelo oceano atlantico, variando as concentracées dos reagentes e o tempo das
reacdes comparado com os protocolos relatados na literatura.

2. METODOLOGIA

Em geral, o processo de extragdo da quitina compreende trés etapas de
tratamento, sendo elas; desproteinizacdo, desmineralizacdo e despigmentacéo
(BATTISTI et al., 2008), como mostrado no esquema geral de obtengédo da quitina
na Figura 2.
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Figura 2: Processo geral de obtencao da quitina a partir da casca do camarao.

2.1Preparo da casca do camarao: Lavagem, secagem e trituracao.

Colocaram-se as cascas do camarao de molho em agua com um pouco
hipoclorito de sddio. Logo apds lavou-se em agua corrente por varias vezes para
retirar o hipoclorito, assim como as sujeiras, até que ficassem bem limpas. Depois de
lavadas, as cascas foram colocadas em estufa, a 70° C por quatro horas. Depois de
secas, foram trituradas para obter pequenas paraticulas (pd), facilitando o processo
seguinte.

2.2. Tratamento do po da casca do camarao.

Foram pesadas 20g de casca de camardao em po, adicionou-se solucao de
acido cloridrico (HCI) 0,3M e colocou-se 0 meio de reacdo sob agitacdo magnética
constante a temperatura ambiente por aproximadamente 3 horas. A seguir o material
obtido foi filtrado e lavado com agua destilada por diversas vezes, para retirar as
impurezas e sais de célcio. Para esta etapa, também foram testadas as
concentracgdes de 0,2M e 0,4M de acido cloridrico (HCI).

Para retirar as proteinas presentes no produto, foi adicionada uma solugdo de
hidréxido de sodio (NaOH) 1M sob agitacdo magnética em temperatura aproximada
de 70°C, durante 3 horas. Apds 3 horas, o material desproteinizado foi filtrado e
lavado com agua destilada por diversas vezes para obter sua neutralidade.

A retirada do pigmento de colorac¢do alaranjada da casca do camarao foi realizada
a partir da adicdo de uma solugdo de hipoclorito de sdédio 30%, com agitacéo
magnética constante em temperatura ambiente. Ap6s os 30 minutos o material foi
filtrado e lavado com agua destilada por diversas vezes. Ao final de todas essas
etapas foi obtida a quitina.
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO

O protocolo de obtengdo da quitina do presente trabalho foi desenvolvido de
acordo com protocolos relatados na literatura, com algumas variagdes, como mostra

a Tabela 1:
Tabela 1: Comparagéo de protocolos de obtengéo da quitina.
Autores Reagentes e Tempo Temperatura e
concentragoes na ordem agitacao
em que formam utilizados
SIERRA NaOH 3%, 3,5% e 4% 1h, 2h e 3h 95°C sob agitacao*
etal., 2013
HCI  0,5M, 1M e 2M 1h e 2h TA sob agitagao*
NaOH 3% e 3,5% 1h 100°C sem agitacéo
BATTISTI NaOH 15% 3h 65°C sob agitacao*
et al., 2008
HCI 1M 2h 25°C a 45°C sob
agitacao
Etanol anidro Lavado por 2 dias Sistema Soxlet
FERREIRA HCI 2,5%
et al., 2009 N&o consta no N&o consta no protocolo
NaOH 5% protocolo
Hipoclorito de sédio 0,36%
Protocolo HCI 0,2M, 0,3M e 0,4M 3h TA sob agitacdo*
desenvolvido
para a regiao sul NaOH 1M 3h 70°C sob agitagao*
do RS
Hipoclorito de sédio 30% 30 min TA sob agitacéo”

TA: temperatura ambiente; *: agitagdo magnética.

No protocolo de Sierra et al. (2013) e Battisti et al. (2008), o processo de
extracdo da quitina teve inicio com a desproteinizacdo com a solu¢cdo de NaOH e
desmineralizagdo com HCI, mas em condi¢Ges diferentes. Ja a despigmentacéo foi
feita com NaOH no protocolo de Sierra et al. (2013) e com etanol anidro no protocolo
de Battisti et al. (2008).

O protocolo de Ferreira et al. (2009) é um pouco diferenciado dos anteriores,
uma vez que o0 processo de extracdo da quitina inicia com a desmineralizacdo com
HCI e desproteinizacdo com NaOH, seguida da despigmentacdo com hipoclorito de
sodio.

O processo de extragcdo da quitina que é apresentado neste protocolo é
semelhante ao protocolo Ferreira et al. (2009), porém as concentragdes sao
diferentes, em virtude de que houve uma adaptacédo para a casca de camarao da
regidao sul do Rio Grande do Sul. O processo teve inicio com a desmineralizagcao
com solugdo de HCI em concentragdes de 0,2M, 0,3M e 0,4M em temperatura
ambiente sob agitacdo magnética durante 3 horas. Apds esta etapa foi feita a
desproteinizagdo com NaOH 1M a temperatura de 70°C, sob agitacdo magnética,
durante 3 horas e para finalizar foi feita a despigmentagédo com hipoclorito de sédio a
30%, durante 30 min, a temperatura ambiente, também sob agitacdo magnética.
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Apols cada etapa descrita acima, o material foi filtrado e lavado com agua destilada
até atingir o pH neutro.

Ao final das etapas de processamento da casca de camardo, os produtos obtidos,
quando se utilizou solugbes de HCI 0,2M e 0,4M, nao foram satisfatérios. O produto
obtido pelo uso de HCI 0,3M foi satisfatério, constituindo a melhor condigbes para
obtencado de quitina branca e em perfeito estado, a partir de cascas de camarao da
regido sul do Rio Grande do sul.

Apés a realizagao de todas as etapas de processamento, a quantidade de quitina
obtida corresponde a 50% de massa da quantidade de casca de camarao utilizada.
Isto ocorreu devido a perda de impurezas, pigmentos, proteinas e sais de célcio.

4. CONCLUSOES

Devido a variacbes na composicao do exoesqueleto dos camardes entre
diferentes regides marinhas, o protocolo de extracdo da quitina foi adaptado para
as condig¢6es da regido sul do Rio Grande do Sul. O protocolo padrdo para a casca
de camarao dessa regiao foi obtido com sucesso, a partir da modificacdo de
algumas condi¢cdes de temperatura e concentragdes de HCI, a partir de protocolos
ja descritos na literatura.
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