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1. INTRODUCAO

As exigéncias crescentes dos consumidores e a competicdo com o
mercado exterior estimulam, cada vez mais, a busca por novas tecnologias e
produtos alimenticios, com qualidades compativeis aos encontrados nos paises
desenvolvidos.

O conhecimento deve apresentar uma dinamica de atuagdo para
adequacdo as novas descobertas e tendéncias cientificas e tecnolégicas, e
garantir a formacdo de profissional contextualizado, apto a atuar na industria,
pesquisa e extensao.

Com a atuacdo de bolsista académico é entendida como um novo
instrumento para a melhoria do ensino que vise fortalecer uma articulacao entre
teoria e pratica, juntamente com o professor requerendo assim, uma participacao
no processo de aprendizagem, a fim de reduzir evasdes dos cursos.

As questbes de integracdo académica do estudante na universidade
aparecem como justificativa para o trancamento de matricula. Assim, o impacto
causado pela experiéncia académica na vida do aluno torna a instituicdo
responsavel pela promocéo do desenvolvimento e interacdo do estudante com o
cotidiano do curso e com os diferentes contextos de aprendizagem (BAGGI,
LOPES, 2010).

As praticas universitarias, em suas dimensdes de ensino surgiram como
modalidades académicas a serem repensadas para efetivar 0 compromisso com
as mudancas e com 0s objetivos sociais assumidos de modo a construir uma
universidade mais inclusiva, formar profissionais criativos, autbnomos,
transformadores e responsaveis.

Diante disso, objetivou-se atuar nas praticas didatico-pedagogicas para o
desenvolvimento de metodologias de andlise sensorial especificas para
alimentos, com a atuacao de bolsista académico, a fim de reduzir as evasdes dos
cursos envolvidos com a disciplina de analise sensorial, além aumentar o
incentivo pela disciplina.

2. METODOLOGIA

A atuacéo foi realizada no Laboratério de Andlise Sensorial do Centro de
Ciéncias Quimicas, Farmacéuticas e de Alimentos da Universidade Federal de
Pelotas, RS.

Para a aplicacao de testes sensoriais em aula prética, durante a disciplina de
Andlise Sensorial de Alimentos ofertada no 12 semestre de 2015, foi necessario
seguir as normas técnicas da ABNT, e essa aplicacao foi conduzida de forma a
orientar os 12 alunos. Foram aplicados o0s testes discriminativos, que
posteriormente orientando os alunos em trabalhos e relatérios, disponibilizando
material didatico para os mesmos para desenvolverem seus projetos, juntamente
com a atualizagdo da home- Page do laboratério para os alunos terem acesso as
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novidades em andlise sensorial despertando o interesse dos alunos pela
disciplina.
Em um trabalho de cooperacéao, junto ao IFSUL, campus Visconde da Graga
foi elaborado e orientado a forma correta de aplicacdo de testes e realizado a
coleta de dados, aplicacao de tratamento estatistico e interpretacdo de resultados.
No auxilio aos alunos de pds-graduacéo foi orientada a aplicacdo de testes
conforme as normas da ABNT.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

No plano de estudo foi incluido os testes discriminativos aos alunos de
acordo com as normas para que fossem desenvolvidos relatérios, seminarios
assim como, trabalhos para serem publicados com o propdésito de incentivar o
aluno didaticamente, estimulando o aluno a identificar os testes e aplicar para a
comunidade académica, desenvolvendo interesse do aluno, podendo futuramente
atuar na industria alimenticia, tendo em vista que as empresas buscam cada vez
mais por profissionais qualificados nesta area de andlise sensorial, com o intuito
de aprimorar e desenvolver produtos buscando satisfazer a necessidade dos
consumidores.

A aplicacao das aulas praticas com a atuacao e orientacéo do bolsista foram
fundamentais para o interesse dos alunos. As aulas praticas que seguiram as
normas resultaram em dados confiaveis para producao de trabalhos técnicos dos
alunos. Isso se refletiu na aprovacéo de 100 % da turma de alunos e no interesse
visivel pelo assunto, tanto que foram elaborados quatro trabalhos didaticos para
serem publicados em congressos na area de alimentos.

Devido a possibilidade de atuacdo de bolsista académico foram solicitados
analises, por outras instituicbes de Pelotas, RS, como IFSUL. Tais analises
possibilitaram interacdo entre alunos de outras instituicbes com as praticas
académicas. Este fato se deve pelo aumento de confianca na execucdo das
tarefas.

Também em conjunto com alunos da pés-graduacdo foram aplicados testes
sensoriais, com o objetivo de auxiliar estes alunos nas analises e aprimorando do
conhecimento entre os colegas, tendo uma troca de experiéncias e aprendizado,
assim como a utilizacdo de dados para trabalhos futuros.

Todas essas acdes trouxeram aprimoramento e aprendizado para aplicacéo
de testes sensoriais, assim como, coleta de dados, interpretacdo de resultados e
publicacao de relatérios.

Na tabela 1 estdo apresentados os trabalhos que obtiveram atuacdo do
bolsista com a respectiva norma técnica.

Tabela 1. Trabalhos elaborados e a respectiva norma

Trabalho Norma Instituicao
1 Aceitacdo de suco de ASSOCIACAO IFSul - Campus
laranja com diferentes BRASILEIRA DE Visconde da Graca,
edulcorantes NORMAS TECNICAS — Pelotas, RS

ABNT. BR 14141.
Escalas utilizadas em
analise  sensorial de
alimentos e bebidas. Séo
Paulo: ABNT, 1998.

2 Avaliacdo Sensorial de  ASSOCIACAO UFPel — Curso Quimica



Refrigerantes do tipo
Cola por comparacao
multipla

3 Intencdo de compra de
refrigerante  misto em
Pelotas, RS

4 Preferéncia de

salgadinhos tipo snacks
por comparacéo pareada

5 Efeito do sabor de
galinha no macarrdo
instantaneo

6 Caracterizacdo de
arroz  em  diferentes
temperaturas de
armazenamento
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BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS -
ABNT. BR 13526. Teste
de comparagdo mdltipla
em analise sensorial de
alimentos e bebidas. Sao
Paulo: ABNT, 1995.

ASSOCIACAO

BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS -
ABNT. BR 14141.
Escalas utilizadas em
analise  sensorial de

alimentos e bebidas. Sao
Paulo: ABNT, 1998.

ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS -
ABNT. BR 13088. Teste
de comparagcédo pareada
em analise sensorial dos
alimentos e bebidas. Sao
Paulo: ABNT, 1994.

ASSOCIACAO

BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS -
ABNT. BR 14141.
Escalas utilizadas em
analise  sensorial de

alimentos e bebidas. Sao
Paulo: ABNT, 1998.

ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS -
ABNT. BR 14140. Teste
de andlise descritiva
guantitativa em analise
sensorial dos alimentos e
bebidas. Sao Paulo:
ABNT, 1998.

de Alimentos

UFPel — Curso Quimica
de Alimentos

UFPel — Curso Quimica
de Alimentos

UFPel — Curso Quimica
de Alimentos

UFPel — PPGCTA

4. CONCLUSOES

A atuacdo do bolsista académico aumentou o interesse em aplicar as
técnicas de analise sensorial, auxiliou na aprovacdo de 100 % da turma da
disciplina, proporcionou interacdo com alunos de outras instituicdes e de pos-
graduacgéo. Assim como, desenvolveu aplicacdo de testes de acordo com as

normas técnicas.
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