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1. DESCRICAO DA INOVACAO

A textura é uma sensacao visual ou tocavel. Podemos experimentar e
comparar texturas ao tocar e espalhar diferentes lo¢coes sobre a pele ou mesmo
provar diferentes alimentos. A sensacdo que iremos experimentar e,
consequentemente, gostar ou desgostar, esta intimamente relacionada as
propriedades reoldgicas do produto. A reologia é o ramo da ciéncia que estuda as
deformacgdes e escoamentos da matéria, avaliando a elasticidade, viscosidade e
a plasticidade. A viscosidade é a propriedade reolégica mais conhecida. A
viscosidade e a consisténcia de um produto podem determinar a sua aceitacao pelo
consumidor (KLAIC, 2017).

Modificadores reologicos sdo fundamentais em sistemas liquidos e
semissolidos em muitas areas, desde tintas, alimentos, farmacos, biocontroladores
agricolas, mineracéo e exploracao de petroleo. Comumente recebem o nome de
espessantes ou viscosificantes, mas eles fazem muito mais do que apenas
engrossar uma formulagdo. Um bom modificador reologico estrutura a formulacéo,
mas quando se aplica forca ele tem sua viscosidade reduzida com o aumento dessa
forca — pseudoplasticidade - ou com o passar do tempo - tixotropia. Essas
propriedades facilitam a utilizagdo do produto pois aumentam sua fluidez,
facilitando espalhamento, escorrimento, mastigacéo, degluticdo, bombeamento,
aspergimento e muitas outras operac¢des. Modificadores reoldgicos podem
funcionar como agentes suspensivos, prevenindo a sedimentacdo durante o
armazenamento e transporte, mas quando sdo adequadamente pseudoplasticos.
permitem que o produto flua quando precisar ser vertido ou bombeado durante a
aplicacdo (BECKER et al., 1998; ROSALAM; ENGLAND, 2006).

Atualmente, o modificador reolégico de mais ampla utilizacdo para sistemas
aquosos € a goma xantana, um produto biotecnoldgico sintetizado por bactérias
do género Xanthomonas utilizando fontes renovéaveis de nutrientes. E conhecido
desde o final dos anos 50 do século passado e tém sido cada vez maisutilizado.
Se destaca por suas excepcionais caracteristicas reoldgicas, grande estabilidade
em condicbes extremas de temperatura, pH e salinidade, atoxicidade e
biocompatibilidade.

Ha 30 anos, nosso grupo de pesquisa foi pioneiro em utilizar a bactéria
Xanthomonas arboricola pv pruni (ex X. campestris pv campestris) para produzir
o biopolimero que denominamos de xantana pruni. Nossa xantana é quimica e
fisicamente diferenciada, com caracteristicas Unicas: presenca do aglcar ramnose,
gue confere propriedades farmacolégicas; elevada estabilidade térmica e reoldgica
e capacidade viscosificante e gelificante superiores, no caso de xantanas de alta
viscosidade, além de importante atividade antioxidante.
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Nossa vasta colecéo de cepas bacterianas produtoras e longa experiéncia
nosprocessos de producdo modificacdo pods-producdo da xantana pruni nos
possibilitou controlar a viscosidade e adapta-la as necessidades do uso, para
diferentes aplicacbes. Assim, podemos prover estruturacdo e estabilidade
superiores para as formulacdes, permitindo melhorar a qualidade de produtos
existentes e facilitar o desenvolvimento de novos produtos ecologicamente
amigaveis (MOREIRA et al, 2017).

2. ANALISE DE MERCADO

Os consumidores em potencial S&o0 0s mesmos que consomem a xantana
importada.

N&o ha no Brasil producdo de xantana, entretanto, essa seria muito bem
vinda, sob o ponto de vista dos consumidores, diante da possibilidade de aumento
de qualidade, seguranca, oferta e reducéo de preco.

O mercado atual de Goma Xantana no Brasil esta no patamar de 8000
toneladas anuais e 0 mesmo numero é considerado para o mercado da América do
Sul sendo que toda a Goma Xantana vendida no Brasil € 100% importada
(MORDOR INTELLIGENCE, 2023). Considerando o mercado Brasileiro, temos
uma evolucédo altamente positiva nas importacdes deste item. Temos também uma
demanda reprimida no setor de alimentos. Por conta disso é possivel avaliar que a
partir do ano de 2023, jA com novas politicas sociais, teremos a entrada de uma
nova gama de consumidores que introduzirdo no mercado de alimentos um novo
fluxo de capital e com isso a geracao direta de mais necessidade desse
hidrocolbéide. Segmentos como lacteos, sucos, embutidos, forneados receberdo os
primeiros impactos com a entrada desse novo capital (ADITIVOS &
INGREDIENTES, 2024).

Considerando o mercado Latino Americano, as nossas possibilidades sao
de uma duplicacdo de volume de vendas frente ao mercado brasileiro. Alguns
paises estdo com perspectiva de crescimento do PIB e isso nos favorece. A
América Latina tem o perfil semelhante ao Brasil quando tratamos de classes D e
C. Da mesma forma, a entrada desses consumidores no mercado favorece um
crescimento no setor de alimentos e suas respectivas matérias-primas. Paises
como Colémbia, Chile, Peru, Argentina e a propria Venezuela (com o crescimento
do setor de Petroleo), seréo foco de nossos negdécios na regido. Dois grupos fortes
com presenca na regido, o Grupo Gléria e Grupo Alicorp, nos permitirdo
desenvolver o mercado de alimentos de forma mais efetiva na América Latina
(MORDOR INTELLIGENCE, 2023).

Uma situacdo particular dentro da América Latina, o MERCOSUL, nos
permitira aproveitar todo o modelo de isengcdo ou reducdo tarifaria. 1sso nos
fortalecera frente aos concorrentes europeus e asiaticos que entram nesse bloco
sem beneficios. Outro ponto refere-se a atuagdo direta no Paraguai. Muitas
industrias brasileiras estdo buscando se instalar naquele pais por conta de
beneficios governamentais. Isso também sera um ponto forte de nossas
negociacoes.

Considerando as empresas chamadas de “formuladoras” que atuam em toda
a América Latina, inclusive o Brasil onde varias delas tem a sua plataforma central
de negdcios, temos um patamar consideravel de entrada de Goma Xantana. Essas
empresas sao responsaveis pelo atendimento das médias e pequenas empresas
do setor de alimentos, cosméticos, higiene & limpeza, entre outros. Essas
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empresas formuladoras detém entre 40% e 45% da Goma Xantana que entra no
Brasil. Desta forma uma atencao especial sera dado a esse setor.

3. ESTRATEGIA DE DESENVOLVIMENTO E IMPLEMENTACAO

O licenciamento da tecnologia patenteada para empresa biotecnoldgica com
capacidade produtiva é a forma mais provavel de geracao de receita. O grupo
pOSsui como parceiro a startup Biopolix, que ja possibilitou parceriacom o IPT/USP,
gue permitiu o escalonamento da producdo em 10 L para 70 L, e tem buscado
interessados em financiar o escalonamento experimental da tecnologia para
volume industrial, como prova de conceito da capacidade produtiva da tecnologia
desenvolvida em nosso grupo. Ja foram prospectadas empresas onde esse
escalonamento pode ser feito. A Biopolix também financiou estudo para
precificacdo do produto xantana pruni, e € detentora desses resultados.

A tecnologia de producdo da xantana pruni foi patenteada, com duas
patentes concedidas de titularidade da UFPel. A producéo de xantana pruni, que é
protegidapor patente nacional, é de total dominio do grupo de pesquisadores da
UFPel; as cepas produtoras sao exclusivas, e o produto pode ser rastreado em
funcéo de suas caracteristicas quimicas e reoldgicas Unicas.

Atualmente a tecnologia de producéo esta em escala TRL 5 indo para TRL
6, em relacdo a producdo e comprovacao de algumas aplicabilidades, ja tendo
ocorrido producdo em escala piloto — fermentacdo de 70 L — no Instituto de
Pesquisas Técnicas da USP. Acertos ja foram feitos por meio de projeto financiado
pela FINEPpara novos testes em escala de 70 L.

Desafios e Riscos: Identifique os principais desafios e riscos associados ao
lancamento da inovagcdo e como pretende mitiga-los.

A tecnologia é sélida, o principal desafio € a captacdo de investidores
disposto a investir na produgédo de um produto - xantana — que, atualmente, é todo
importando.Entretanto, a solida demonstragéo da viabilidade econémica, técnica
e mercados consumidores consolidados e em busca de alternativas a importacao,
gue ja se mostrou um gargalo durante a pandemia, sao alguns pontos positivos.

4. RESULTADOS ESPERADOS E IMPACTO

O polimero xantana pruni é diferenciado quimicamente das outras xantanas
comerciais produzidas. Possui, distintivamente, capacidade gelificante e atividade
antioxidante superior, o que possibilita seu uso em produtos diferenciados, que
possibilitaram e possibilitardo outros pedidos de patentes. Isso é, certamente, um
diferencial num mercado que busca espaco para inovacao.

No meio de cultura patenteado, mas que nado € a unica opcéo, utiliza agua
de parboilizacdo de arroz, algo inédito no mundo. Portanto, o processo enquadra-
se nos principios da economia circular.

A producdo nacional de xantana traria beneficios sociais e ambientais
diretos,como novas vagas de emprego, tanto em fungdes corriqueiras como
especializadas, principalmente para biotecndlogos; o que € importante, pois
atualmente o mercado ndo absorve a maioria dos egressos formados na academia
nessa area. Também traria beneficios ambientais, pois haveria reducdo das
emissOes devidas ao transporte transoceanico do produto.

O volume da producédo determina os resultados financeiros. A empresa
parceira Biopolix ja tem em maos resultados de estudo feito por especialistas, sob
encomenda, que demostram a correlacdo entre escala de producéo e velocidade
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do retorno do investimento financeiro e margem de lucro.

Como os principais insumos para a producédo sao as comodities acucar e
alcool, xantana pruni pode ser produzida a preco competitivo; portanto, ha
expectativa deampliacdo futura da producdo, abarcando, inclusive, mercados
internacionais,especialmente os latino-americanos.

5. CONCLUSOES

O mercado nacional de usuérios e revendedores tem sentido a necessidade
de xantana que alie eficacia, seguranca, qualidade e preco justo. A xantana pruni
possui capacidade de atender a todos esses quesitos, em qualquer area de
aplicacao, e a producédo nacional reduziria a dependéncia de importacdo, que pode
ser problemética em momentos de crise.
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