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1. INTRODUCAO

A producéo de leite esta entre as atividades de maior importancia econdémica
no Brasil. E praticada em todo o territério nacional, em mais de 1,3 milhdes de
propriedades rurais (CEPEA, 2011). A diferenca de renda entre os produtores
depende da qualidade e do volume de leite produzido.

E um alimento complexo que fornece diversos nutrientes e por isso assume
papel importante na alimentacdo humana. E possivel se ter uma grande
variedade de processamentos industriais, com diversos produtos beneficiados tais
como iogurtes e queijos (JENSEN, 1991).

A qualidade desse leite €, atualmente, um dos temas mais discutidos em
todo o mundo, devido a sua importancia na alimentacdo e o interesse na busca
por alimentos seguros. O mercado consumidor demanda produtos de qualidade, e
o leite cru, da forma como € obtido em grande parte do territério nacional ndo
atende essa necessidade (IBGE, 2012). A contaminacdo bacteriana € um dos
principais problemas da indudstria de laticinios.

O género Enterococcus pertence a um grupo de bactérias heterogéneas que
inclui mais de 20 espécies diferentes (TEIXEIRA et al.,, 2007). Os enterococos
fazem parte da microflora intestinal dos mamiferos e podem ser encontrados no
solo e na agua. S&o bactérias autoctones e uma vez no ambiente sdo capazes de
colonizar diversos nichos em condices hostis, com alta capacidade de
contaminar agua e alimentos (IVERSEN et al., 2002).

Nas ultimas décadas o interesse por esse género bacteriano tem aumentado
devido algumas caracteristicas marcantes. S&o considerados patdgenos
oportunistas especialmente em hospedeiros imunocomprometidos. Estudos
recentes relatam a alta incidéncia de cepas multirresistentes a antibioticos e
termotolerantes, sendo capazes de resistir a pasteurizacao.

A formacao de biofilmes também pode ser considerada como um fator de
viruléncia desses micro-organismos, por ser uma fonte de contaminagéo
permanente em superficies abidticas como, por exemplo, equipamentos de
ordenha (MEDEIROS, 2011). As boas praticas de higiene sanitarias tanto do
rebanho quanto dos objetos utilizados na producéo leiteira podem ajudar a
eliminar essa fonte de infecgéo.

O presente trabalho teve por objetivo isolar e identificar cepas bacterianas
do género Enterococcus, e posteriormente relacionar a presenca desses micro-
organismos com a forma de realizacdo da ordenha (mecanizada ou nao).
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2. METODOLOGIA

O estudo foi realizado com amostras de leite de 54 unidades de producéo
leiteira (UPL) localizadas no interior do municipio de Cangucu-RS. As amostras
foram coletadas em tubos falcon estéreis, com auxilio de um coletador de cabo
longo, diretamente dos tanques de expansdo ou imersdo, de acordo com a
propriedade, ap0s homogeneizacdo. Devidamente identificadas as amostras
foram encaminhadas até o Laborat6rio de Bacteriologia e Saude Populacional da
Faculdade de Veterinaria/UFPel em caixas isotérmicas com gelo.

No laboratério as amostras foram submetidas a duas diluigdes decimais, em
solucéo salina 0,85%. Apoés a diluicdo foram semeados 100 pL, pela técnica de
espalhamento com alca de Drigalski, em placas de Petri contendo meio de
Slanetz and Bartley para sele¢cdo de Enterococcus provenientes de alimentos.
Depois de 48h de incubagéo a 44°C as colbnias rosa ou vermelho escuro com
halos esbranquicados foram repicadas para meio agar sangue com 5% de sangue
ovino desfibrinado e apds 24h de incubacédo a 37°C foi realizada a caracterizacéo
das colbnias por meio de testes bioguimicos segundo COLMAN & BALL (1984).

Realizaram-se questionarios epidemiolégicos que englobavam questdes
sobre producdo e manejo. Os dados sobre a mecanizacéo das propriedades e 0
isolamento de espécies de Enterococcus foram agrupados e relacionados entre
si. Para analise estatistica fez-se o teste de Qui-Quadrado utilizando-se o
software BioEstat versao 5.3.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Do total de 54 unidades de producao leiteira (UPL) analisadas, 61,11%
apresentaram resultado positivo para o isolamento do género Enterococcus,
sendo 32 de UPLs que néo realizavam ordenha mecanizada e 22 UPLS que
realizavam ordenha mecanizada. Das amostras positivas identificou-se 15 E.
durans, 14 E. avium, 7 E. faecium e 12 E. faecalis, como representado na Figura
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Figura 1. Porcentagem de espécies do género Enterococcus
isoladas de leite bovino de UPLs no municipio de Cangucu, RS.



C'DQOl 4

CONGRESSO HNICIACAO
EFEDERALD PElOTAS

De algumas amostras isolaram-se duas ou mais diferentes espécies
bacterianas. Estudos realizados por Tebaldi et al. (2008) isolaram Enterococcus
de leite cru provenientes de tanques de refrigeracdo sendo metade das amostras
analisadas positivas para o género, concordando com o0 presente estudo.
Segundo o mesmo autor a alta porcentagem desses isolados indica uma fonte de
contaminacdo mdultipla como sujidades presentes no Ubere, limpeza inadequada
dos equipamentos de ordenha e dos tanques de estocagem. Na analise
comparativa entre a mecanizacao das propriedades em Cangucgu e a presenca de
Enterococus, observou-se diferenca estatistica significativa (p<0,05).

Esses micro-organismos podem chegar ao leite indiretamente através de
fontes contaminadas como a agua utilizada no processamento, 0s equipamentos
de ordenha e taques de estocagem (FRACALANZZA, 2007). Segundo Gelsomino
et al. (2002) os Enterococus podem sobreviver e se multiplicar em condicdes
adversas de temperatura, até mesmo sobre refrigeracdo, em equipamentos e
tanques de estocagem de lacticinios, possibilitando assim a contaminacéo desses
produtos. Os isolados podem ser provenientes da contaminacdo prévia de
ambientes hostis (GEORGE et al., 2005) e ndo apenas da contaminacao fecal no
momento da ordenha.

Bactérias do género Enterococcus sdo grandes potenciais formadores de
biofilme (MARINHO, 2010), grupos de células microbianas aderidas em uma
superficie bidtica ou abidtica. Os biofilmes podem ser formados por uma Unica
espécie bacteriana ou por varias espécies (SINGH et al.,, 2006). Essa
caracteristica aliada a resisténcia encontrada no género € um fator positivo para
contaminacao do leite através dos equipamentos utilizados durante o processo de
ordenha e armazenamento.

4. CONCLUSOES

A partir dos dados obtidos no experimento, conclui-se que o leite produzido
nas UPLs do municipio de Cangucu apresentou contaminagcdo por bactérias de
género Enterococcus. As UPLs que fazem ordenha mecanizada apresentaram um
namero significativamente maior de isolamentos.
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