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1. INTRODUCAO

A cadeia leiteira é uma das principais atividades econ6micas do Brasil e
envolve mais de um milhdo de produtores no campo, nos ultimos periodos a
producéo de leite dos rebanhos aumentou 80% utilizando praticamente o mesmo
namero de vacas ordenhadas, tudo isso gracas a utilizacao de novas tecnologias e
novos padrdes nutricionais, dessa forma o Brasil se tornou o terceiro maior produtor
de leite do mundo, mas ainda com um grande potencial a ser buscado para se
tornar uma das principais e maiores potencias na producao de leite e derivados do
mundo (ROCHA et.al.,2020).

Um dos novos padrdes nutricionais sdo a adicao de 6leos essenciais na dieta
de bovinos de leite, um exemplo é a Capsaicina (Capsicum Oleoresin) que é um
alcaldide fendlico de carater lipofilico encontrado nas pimentas vermelhas, sendo
utilizado na alimentacdo animal como um aditivo substituto da monoenzina
(DANUSSO, 2020).

Atualmente, essa aplicacdo complementar na dieta de bovinos de leite tem
atestado resultados em estudos no qual € possivel observar devido as atividades
antimicrobianas, o aumento do consumo de matéria seca, influenciando nos
processos metabdlicos e de manutencdo do organismo. Portanto, a capsaicina
tende a melhorar o desempenho produtivo dos animais, aumentando a producao
de leite, a composicao do leite e melhorando a satude dos animais (CALSAMIGLIA
et al., 2007; RODRIGUEZ-PRADO et al., 2012).

Dentre os principais componentes da composicédo do leite, podemos citar a
gordura que varia geralmente entre 3,5% a 5,3% dependendo da raca, estagio de
lactacdo e de acordo com a dieta fornecida para os animais, a proteina, sendo a
caseina a proteina mais encontrada no leite, que representam de 3% a 4% dos
sélidos encontrados no leite, a porcentagem de proteina pode variar dependendo
da raca e da quantidade de gordura no leite, isso quer dizer que quanto maior o
teor de gordura no leite, mais sera o de proteina, e a lactose que varia de 4,7% a
5,2%, controla o volume de leite produzido, atraindo a dgua do sangue para
equilibrar a pressdo osmoética na glandula mamaria, a quantidade do leite e por
consequéncia é responsavel pela volume de leite produzido (BRITO et.al., 2021).

O objetivo deste projeto € implementar a Capsaicina como aditivo no manejo
alimentar das vacas em lactagcdao, com o objetivo esperado de que haja aumento
no consumo de matéria seca, consequentemente aumentando os valores
nutricionais dos componentes do leite, tais como gordura, proteina e lactose.

2. METODOLOGIA
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O experimento foi realizado em uma propriedade leiteira, localizada no
municipio de Capdo do Le&o, no estado do Rio Grande do Sul. Onde foram
utilizados 26 animais da raca holandesa, selecionadas pelo DEL (Dias Em
Lactacao), onde apresentavam DEL médio de 139. As vacas foram separadas em
dois grupos, o grupo controle (CONT) e tratamento (TRAT), onde os animais do
grupo tratamento recebiam a dieta base e adicional de 2 gramas de capsaicina e o
grupo controle recebeu a dieta base. Para obter as quantidades certas foram
usados medidores e medi¢gdo em uma balanca de preciséo.

A dieta base usada foi um mix composto por grdo umido, de milho, farelo de
soja, casca de soja, mineral, tamponante e milho moido mais silagem de milho feita
na propriedade.

As vacas passavam por duas ordenhas diérias realizadas no periodo de
manha e tarde, nas quais eram coletadas os dados de producao, as coletas foram
feitas no dia 60.

As amostras para a andlise de qualidade do leite eram coletas de cada vaca
apos a ordenha, diretamente do copo coletor, e transferida para o frasco com
Bronopol (conservante). Os frascos eram preenchidos metade com a amostra da
ordenha da manha e metade com a ordenha da tarde. Em seguida essas amostras
eram encaminhadas para o laboratério da EMBRAPA, que eram responsaveis
pelas analises de gordura, proteina, lactose, sélidos totais.

Os dados obtidos passaram por analise de normalidade através do teste de
Shapiro Wills, posteriormente foi realizado Test T de Student para amostras
independentes com significancia de 5%.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A suplementacdo com capsaicina ao longo de um periodo de sessenta dias
nao demonstrou uma influéncia significativa nos dados analisados (TABELA 1).

Tabela 1 — Analise da composicao do leite
Tratamento  Controle

Item D60

Média Média CVv? EPM?
Composicao (%)

Gordura 4,1912 4,590 0,128 0,183
Proteina 2,8732 2,9832 0,059 0,118
Lactose 4,3982 4,4432 0,048 0,267
ST® 12,3882 12,9572 0,180 0,087
ESD® 8,1962 8,366 0,078 0,057

A literatura conta que quanto maior for a temperatura ambiente, a producéo
de leite consequentemente cai. Quando a temperatura do animal excede os 39°C
repercute em atividades termoregulatorias ativadas pelo hipotalamo, buscando
manter a temperatura ideal do corpo do animal. Sendo assim a busca por um aditivo
que possa diminuir os impactos negativos do estresse térmico, melhorar a
digestibilidade e o desempenho produtivo das vacas em lactagdo é de extrema
importancia (JUNIOR, 2022).
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A capsaicina estimula respostas termorregulatorias, desencadeando sistemas
de defesa contra o calor, como a vasodilatagdo periférica e transpiracdo. A
capsaicina também promove a salivacdo e inibe a resposta de defesa ao frio.
(TAKAISHI et al., 2016).

Durante os meses em que se utilizou a capsaicina (novembro e dezembro),
as temperaturas nao ultrapassaram os 37°C, segundo TAKAISHI et al. (2016), a
capsaicina ativa os receptores TRP (Receptores de Potencial Transitorio) que sao
canais de ions nado seletivos, permeaveis ao célcio, que desempenham um papel
importante na transducédo de sinais extracelulares, como luz, calor e frio. Entre
esses receptores, os canais TRPV sdo encontrados em mamiferos, sendo que
apenas o canal TRPV1 é ativado pela capsaicina. O TRPVL1 é sensivel a um pH de
6,8 e a temperaturas acima de 42°C, o que pode afetar a conducdo dos canais
ibnicos devido a alteracdo na mobilidade dos ions, o fato da temperatura néo ter
ultrapassado os 37°C e tendo uma meédia diaria de 20,3° em novembro e de 22,6°C
em dezembro esses canais ndo foram ativados.

Segundo o estudo de TAGER e KRAUSE (2011), com duas doses de 250
mg/dia ndo foi possivel obter resultados relevantes nos componentes do leite, na
producdo do leite, no consumo de matéria seca, matéria organica, fibra em
detergente neutro, fibra em detergente acido, proteina bruta e amido oferecendo a
capsaicina para vacas em lactacdo. Outros estudos também ndo obtiveram
diferenca estatistica na adicdo da capsaicina na dieta das vacas de leite, JUNIOR
(2022), por exemplo, testando duas doses diferentes de capsaicina (750mg e
1500mg), também ndo obteve sucesso significativo para producdo de leite com
uma temperatura média durante o experimento de 24,1°C.

4. CONCLUSOES
A capsaicina nado foi capaz de demonstrar seus recursos termorreguladores
esperados. E com isso, ndo houve a alteracdo esperada na composicao do leite.
Portanto ndo foi possivel obter diferenca estatistica esperada nos dias de
experimento
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