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1. INTRODUCAO

A crescente busca por aclcar mascavo deve-se ao fato de ser considerado
pelos consumidores um produto natural, mais nutritivo e uma alternativa ao agucar
refinado (ANDRADE; MEDEIROS; BORGES, 2018). Em sua composicao o
acucar mascavo possui sacarose, glicose, calcio, potassio, magnésio, fésforo,
sédio, ferro, manganés, zinco, vitaminas A, B1, B12, B5, C, D6 sendo recomendado
em dietas para pessoas anémicas, além de atender a uma parte da populacdo que
busca por habitos alimentares com menor consumo de aditivos quimicos
(NATALINO; et al, 2021).

Do ponto de vista nutricional, os aclucares representam importante fonte de
energia. Contudo, destaca-se o crescente interesse por acucares nao refinados por
conterem antioxidantes e compostos fendlicos como a tricina e a apigenina
(CERVERA-CHINER; et al, 2021). Estes fatores tornam o acgucar mascavo mais
atrativo do ponto de vista nutricional devido aos compostos bioativos (DONEDA,; et
al, 2023).

Diante disso, este estudo buscou avaliar a percepcéo de consumidores em
relacdo a cor, granulometria e impressao global de seis amostras comerciais de
acucares mascavo e a intencao de compra.

2. METODOLOGIA

A pesquisa sensorial foi realizada através de um formulario online, com
termo de consentimento livre e esclarecido com perguntas de multipla escolha. O
teste utilizado nessa andlise sensorial foi de aceitacdo, e foi medido através de
escala hedbdnica de nove pontos, e as amostras foram codificadas com numeragdes
de trés digitos, conforme demostrado abaixo na Figura 1, com o objetivo de avaliar
a aceitagdo dos consumidores atributos como cor, granulometria, impressao global
e intencdo de compra.

Figura 1: Imagem apresentada aos consumidores de agucares mascavo
comerciais
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Fonte: Autores (2025).
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Para a andlise estatistica dos dados foi utilizado analise de variancia
(ANOVA) seqguido de teste Tukey, com nivel de significancia 5% utilizando o
programa estatistico R.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Ao total foram 122 consumidores, com idades variadas, sendo 8,9% entre 18
e 25 anos, 37,4% entre 26 a 35 anos, 20,3% entre 36 a 45 anos, 21,1% entre 46 a
55 anos, 11,4 % acima de 55 anos e 0,8% preferiram ndo responder sua idade.
Entre esses consumidores 77,9% sao mulheres e 22,1 % homens. Em relacdo ao
consumo de agucar mascavo 72,4% dizem ndo ter o costume de consumir este
produto. Outro fator importante pesquisado através do formuléario, foi a influéncia
da cor do acgucar, se influencia ou ndo na decisado de consumo e 70,7% afirmar que
a cor do acucar tem relevancia na decisdo de consumo e 29,3% respondeu que a
cor nao tem influéncia na hora de consumir um produto.

Na impressao global do consumidor em relacdo ao aglUcar mascavo houve
variacoes significativas entre as amostras conforme apresentado no Graficol. A
amostra 326 obteve a menor média, 4.32 £ 2.15, sendo diferente estatisticamente
da demais amostras (p < 0.05). J& as amostras 254, ,689 e 713, obtiveram médias
mais altas e ndo demostraram diferencas significativas entre elas, e o desvio
padrdo alto das amostras, indica que houve uma variacdo consideravel nas
respostas dos consumidores em relacéo a impresséao global.

Gréfico 1 — Impresséao global de diferentes tipos de acUcares mascavo
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Fonte: Autores (2025).

A aceitacao do atributo cor, detalhado no Gréfico 2, mostrou que os padrdes
observados foram significativos, a amostra com média menor foi a amostra 326
(3.85%£2.08), as amostras 254, 445, 567, 689 e 713, obtiveram médias que variam
entre 4.651£2.22 a 5.41+2.10, e ndo apresentaram diferencas significativas entre si.

Um fator que pode ter influenciado nessa avaliacdo, foi que a amostra 326 é
visualmente mais escura que as demais, mostrando a rejeicdo expressiva a sua
aparéncia. O parametro cor do aclcar mascavo conforme descrito por ALVES et al.
(2024), pode ter mudancas significativas devido a variedade da cana-de-acucar que
€ utilizada para confeccionar o acucar, o tempo de colheita e 0s processos poés-
colheita da cana também possuem interferéncias na cor do agucar.
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Gréfico 2 — Cor de diferentes tipos de agucares mascavo
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Fonte: Autores (2025).

No atributo granulometria, conforme demonstrado no Gréafico 3 abaixo,
mostra que a amostra 713 obteve pontuacdo mais alta em relacdo as outras
amostras, com meédia de 5.43+2.14, sendo estatisticamente superior e com
diferenca significativa em relagdo as demais (p < 0.05). As amostras com meédias
inferiores foram a 326 (4.27+2.01) e 567 (4.50+2.36), onde ORLANDI et al. (2017),
mostrou que entre as amostras analisadas em seu trabalho, também obtiveram
diferencas significativas, devido as variedades de cana-acucar, podendo variar em
granulos mais finos ou mais grossos, assim, tendo um impacto final na escolha do
produto. As amostras 254, 445 e 689, ndo apresentaram diferencas significativas
entre si.

Gréfico 3 - Granulometria de diferentes tipos de aglcares mascavo
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Fonte: Autores (2025).

Em relagéo a intencéo de compra revelou-se diferencas significativas entre
as amostras, como apresentado no Grafico 4. A amostra que se destacou com a
pontuacdo mais alta foi a 713 (4.20£1.53), as amostras 445 (3.32+1.66) e 567
(3.27+1.71), séo iguais estatisticamente, mas com menor inten¢cdo de compra que
a amostra 713. As amostras 254 (3.72+1.50) e 689 (3.70+1.66) embora ndo tenham
atingido o nivel da amostra 713, estdo entre as amostras que os consumidores
possuem uma intengéo de compra.



3

11SIIEPE

pATESmARL HXVII ENPOS — ENCONTRO DE POS-GRADUACAD

UFPEL 2025

s e P s

Grafico 4 — Intencdo de compra de diferentes tipos de aclUcares comerciais
Intengdo de Compra
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Fonte: Autores (2025).
4. CONCLUSOES

Este estudo evidenciou que houve diferencas significativas entre as seis
amostras de acucar mascavo, onde a amostra que se destacou foi a 713, tanto na
aceitacdo sensorial, quanto na intencdo de compra pelos avaliadores, enquanto
isso, a amostra 326 foi a com menor nivel de aceitagcdo em todos os atributos.
Podemos concluir que atributos como cor e granulometria influenciam diretamente
na escolha do produto, mostrando a importancia dos cuidados com 0 processo
produtivo, para que haja um produto com qualidade e aceitabilidade final.
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